iCombi® Pro.
Novi standard.

RATIONAL




Misliti sto ranije niko
nije mislo.

Onaj ko zeli da postavi nove standarde, mora

imati nove ideje. Pecenje, grilovanje, kuvanje na

pari, fritiranje, poSiranje sve to ide inteligentnije,
jednostavnije, efikasnije. Zbog toga je RATIONAL

sa svojim iskustvom dugim preko 45 godina
istrazivanja pripreme jela sagledao Siru sliku i
istraZzivao nedostatak radne snage, trendove u ishrani
i menadZzment kuhinje. Dao novi pravac svojoj ideji.
Uvek sa jednim ciljem pred oima: da se za korak
priblizi perfekciji.

© Rezultat
iCombi Pro. Inteligentan, fleksibilan,
produktivan. Novi standard.




1Combi Pro. Ja jesam.

Novi. Iskusan sam, razmisljam, u¢im, nista ne zaboravljam, . - Efikasno pripremanje jela

prilagodavam i prilagodavam se. Znam ieljeni rezultat, : iProductipnManager p.re.uzima.plar)iran.je proiz'vodrn'h procesai
il d ki via R R pokazuje kada se koja jela najbolje pripremaju zajedno. Jasno

prilagodavam automatski vlaznost 1 brzinu vazduha i organizuje radne procese, Stedi vreme i energiju.

temperaturu drugim rec¢ima: Zahvaljuju¢i mojoj inteligenciji © Strana 10

reagujem dinamic¢no na Vase zahteve. Vrata komore za termic¢ku
obradu su predugo otvorena? Stek je deblji nego obi¢no?

ViSe pomfrita nego obi¢no? Tu ja samostalno prilagodavam Super brzo ¢icenje
podesavanja i isporucujem Vas Zeljeni rezultat. Stalno iznova i Za maksimalno 12 minuta od prljavog do istog to uspeva samo
. .. . . . . .. sistemu iCombi Pro. Cak i standardno ¢iS¢enje Stedi 50% vremena
iznova i iznova. lzuzetno efikasno. Zato mi na kraju krajeva sluZi j sredstva za &i&cenje*. Cista stvar, za manje zastoja, vise
moja inteligencija. produktivnog vremena.
© Strana 12

- Dobro osmisljeno
i Vise ventilatora, optimizovana geometrija komore
za termicku obradu, veca efikasnost suSenja Vam
omogucavaju do 50% viSe punjenja*. Uz jos bolji
kvalitet jela. Za vecu produktivnost.
© Strana 06

© Sta Viimate od toga?
Mnogo slobodnog prostora. | sigurnost da c¢ete
dostici svoje ciljeve. Onako kako to Zelite.

rational-online.com/xx/iCombiPro
* U poredeniju sa
prethodnim modelom.

Intuitivni koncept rukovanja
Novi koncept rukovanja vodi kroz
proces spremanja vizuelnim jezikom,
logi¢nim radnim koracima i jasnim
interaktivnim uputstvima. Tako svako
moze iz prvog pokusaja raditi bez greske.

Inteligencija kuvanja .
iCookingSuite zna put do Zeljenog rezultata kuvanja
i postize ga stalno iznova. U izvanrednom kvalitetu.
Osim toga u svako doba mozete intervenisati u putanju
pripreme ili preci sa pojedina¢nog na mesovito punjenje.
To je sloboda, to je fleksibilnost.
© Strana 08

Integrisana bezi¢na lokalna racunarska mreza
Sa integrisanim interfejsom bezi¢ne lokalne ra¢unarske mreze
iCombi Pro povezuje se na internet jednostavno kao i Vas pametni telefon
kako bi se povezao sa platformom ConnectedCooking. Za jo$ vise komfora,
sigurnosti i inspiracije.
© Strana 14

ENERGY STAR®-partner
Izvrstan tako glase ocene kada se radi o energetskoj efikasnosti. Radi toga
je iCombi Pro testiran u jednom od najstroZih programa sertifikacije.



Sve sto radite,
od sada radite jos bolje.

Veca produktivnost

iDensityControl ((

Novoosmisljena efikasnost: zaboravite uredaje za kuvanje koji zauzimaju
mnogo mesta i pustite iCombi Pro da radi. Na manje od oko 1 m2. Meso,
riba, Zivina, povrée, pecivo. A la carte, ketering, sluzba dostave, casual
dining. Zahvaljujudi interakciji inteligentnih asistenata on obavlja mnogo
toga. Tako iDensityControl uz pomo¢ mocne cirkulacije vazduha i susenja
obezbeduje oko 50%* vecu produktivnost uz oko 10%* krace vreme
pripreme. | daje ravhomeran rezultat do poslednjeg ¢oska. Istovremeno
intuitivni koncept rukovanja znaci optimalnu podrsku korisniku i
smanjenje greSaka na minimum. Tu priprema ide sve dalje.

* U poredenju sa prethodnim modelom.

Produktivnost

I & <o

Vreme termicke obrade

-10%

Potrosnja energije i vode
-10%

Prethodni model

® iDensityControl
To za Vas znaci vecu efikasnost
koja Stedi vreme i novac. | vise
ulaze u ukus.

rational-online.com/xx,/
iDensityControl



-
V1 1mate cilj,

iCombi Pro zna put dertatho,

CookingSuite

Imate cilj sledite ga beskompromisno sa inteligencijom kuvanja

iCombi Pro. Primer: Nekad se mora pripremiti 5, nekad 100 stekova
istovremeno. Uvek istog kvaliteta. U tu svrhu iCombi Pro stalno
uporeduje stanje kuvanog jela sa zadatim ciljem, izraCunava napredovanje
kuvanja i inteligentno prilagodava temperaturu. Gosti stizu ranije,
grilovano povrée joS$ nije gotovo? U tom slucaju predite sa pojedinac¢nog
na mesovito punjenje. iCombi Pro reguliSe parametre kuvanja tako da
seijedno i drugo istovremeno kuva. lli ste promenili svoje misljenje o
Zeljenom rezultatu? InterveniSite u postupak kuvanja i promenite cil;.
iCombi Pro optimalno prilagodava temperaturu i vreme. Rezultat e Vas
ubediti. | modi ¢e uvek da se ponovi. Svejedno ko rukuje sistemom za
kuvanije.
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® iCookingSuite
To je inteligentno kuvanje kako
biste stalno iznova prelazili
svoju li¢nu ciljnu liniju. Efikasno,
jednostavno, sigurno.

rational-online.com/xx/iCookingSuite
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Kompleksne proizvodnj
zahtevaju jednostavna resenja.

Optimalno planiranje

iProductionManager ==

Zivot u kuhinji: Stres i hektika da se sve zavrSi u isto vreme i na vreme.
Logisti¢ki izazov za papir i olovku ili softver. Do sada. Jer sada iCombi Pro

reuzima uz pomoc funkcije iProductionManager: jednostavno smestite . A . .
P 1tz pe cneirroct nager:jechno . racionalizujte proizvodnju i
jelo na displej i odmah ¢ete videti Sta se moze zajednicki napraviti. Sada . B .
samo morate navesti da li Zelite da kuvate uz ustedu vremena ili energie. maksimalno smanjite troskove
Sistem nadgleda svaku policu pojedinaéno, tako da se vreme kuvanja N K- osoblja. Uz ocuvan kvalitet.
inteligentno prilagodava koli¢ini i Zeljenom rezultatu. Vi odlucujete da li \ Zivot u kuhinji buduénosti: miri
jela treba da budu gotova istovremeno ili zelite da istovremeno pocnete \ v

. . . . . . \ opustenost.
pripremu. U svakom slucaju iCombi Pro Vam signalizira kada Sta dolazi u l > ] \
komoru za termicku obradu et voila: Jelo je gotovo. ‘ . .
| rational-online.com/xx/

iProductionManager

Stedite troskove logistike,

‘ = “ & ] ® iProductionManager
|

11
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Briljantno. )
Videsatni rad ha n]emu
se uopste ne v1d1 i

4

Efikasno ¢i §éen]e

iCa reSystem+

Mnogo grilovanja ostavlja mnogo upornih tragova koji iCombi Pro
onemogucavaju za pripremu drugih jela. Kad ne bi bilo sistema
iCareSystem. Izmedu ostalog sa super brzim privremenim ¢iS¢enjem za
samo 12 minuta. Nakon toga se odmah moze nastaviti sa brokolijem, bez
prenosenja ukusa ili opterecujucih mirisa. A kada se na kraju dana radi

o blistavoj higijeni, iCombi Pro ¢e Vam redi da li je jako, srednje ili malo
zaprljan. Vi odlulujete da li se vrsi ekolo3Sko ili standardno ciscenje. Sa
uklanjanjem kamenca. Nocu. Naravno uvek super ¢isto sa 50%* manje
hemije u tabletama za ¢iS¢enje bez fosfata. Bez fosfata i uvek super Cisto.
iCombi Pro moze da zapamti Vase omiljene izbore i sledeci put Vam
pokazuje odgovarajuci program ¢iséenja.

* U poredenju sa prethodnim modelom.

»;9 srednje

+ Ispiranje

¢iscenje *  beztableta

12™ | 40™

° 2

) e (0 g ¢

Brzo ¢iScenje brzo pronadeno i brzo aktivirano:
Jednostavno stavite tabletu za ¢iS¢enje u odvodnu
reSetku na dnu i pokrenite ¢is¢enje. Vec nakon
maksimalno 12 minuta proizvodnja moze biti
nastavljena.

iCareSystem

Uz pomoc sistema iCareSystem
Stedite sredstvo za ¢iS¢enje, vodu
i vreme i odli¢no stojite kada

su u pitanju higijena, troskovi
proizvodnije i Zivotna sredina.

rational-online.com/xx/iCareSystem

13



® ConnectedCooking

Mocno RATIONAL umrezavanije.

Kako biste uvek imali sve pod
kontrolom.

rational-online.com/xx/
ConnectedCooking
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s ConnectedCooking

iCombi Pro 10-1/1
Putanja pripreme ,Pecenje” je zavrsena

s ConnectedCooking

iCombi Pro 6-1/1
HACCP izvestaj stoji na raspolaganju

ConnectedCooking.

Sve pod kontrolom.

Svi govore o umrezavanju. iCombi Pro ga ima. Jer je preko

serijskog interfejsa bezi¢ne lokalne racunarske mreze povezan

sa ConnectedCooking, sigurnom internet platformom
kompanije RATIONAL. Recept za ¢ureca prsa se pokazao kao
dobar? Posaljite ga svim sistemima kuvanja koji su umrezeni.

Svejedno gde su. Koji sistem kuvanja se trenutno koristi i kako?

Pogledajte na pametnom telefonu. Potrebna je inspiracija?
Posetite banku podataka sa receptima. AZuriranja softvera?
Vrsi se putem pritiska na dugme na sistemima za kuvanije.

Pozivanje HACCP podataka? Vrsi se jednim klikom. | ako Zelite,
iCombi Pro ce u slucaju potrebe za servisom sam pozvati svog

tehnicara.

Ekonomicnost.

Mozete okretati 1 obrtatl kako zelite:

Racunica raste.

iCombi Pro je inteligentan ne samo u kuvanju vec i

u Stednji. Na primer, sa do 70 %* nizom potroSnjom
energije, do 60 %™ manje rada, preko 30 %*

manjom potrebom za prostorom, do 25 %* manjom
potrosnjom namirnica, do 95 %* manjom potroSnjom

masti.

Isplati se

Kad se podvuce crta dobija
se ekstremno kratko vreme
amortizacije, tim vise je
zadovoljstvo raditi.

rational-online.com/xx/invest

Vasa dobit Kalkulacija Vasa dodatna zarada Izracunajte
mesecno mesecno sami
Meso / riba / zivinsko meso
Uobicajeni troskovi za namirnice
U proseku 25 % manja nabavka sirovih 7.680 EUR
namirnica zahvaljujudi preciznoj regulaciji i =1.920 EUR
iCookingSuite. TroSkovi za namirnice sa iCombi Pro
5.760 EUR
Energija
Jedinstveni rezultat pripreme, Uobicajena potrosnja
iProductionManager i najmodernija 6.300 kWh x 0,18 EUR je kWh — 704 EUR
regulaciona tehnologija potrose do 70 %* Potrognja sa iCombi Pro
LS ERE = 1.890 kWh x 0,18 EUR je kWh
Mast
Uobicajeni troskovi za namirnice
Mast za pripremu je gotovo suvisna. 50 EUR
TroSkovi nabavke i odlaganja masti u otpad =47 EUR
smanjeni su za do 95 %?*. TroSkovi za namirnice sa iCombi Pro
3 EUR
Radno vreme
iProductionManager skracuje vreme
pripreme do 60%®*. Izostavljanje rutinskih 60 satu manje x 26 EUR =1.560 EUR
radnji zahvaljujuci iCookingSuite.
Omeksavanje vode/uklanjanje kamenca
Uobicajeni troskovi
Sa iCareSystem ovi troSkovi u potpunosti 60 EUR - 60 EUR
otpadaju. Tro$kovi sa iCombi Pro
O EUR
Vasa dodatna mesecna zarada =4.381 EUR
Vasa godisnja dodatna zarada =52.572 EUR
Prosecan restoran sa 200 obroka dnevno sa dva iCombi Pro 10-1/1.
* U poredenju sa konvencionalnom kuhinjskom tehnikom*
15



Odrzivost.

Dobro za zivotnu

sredinu, bolje za kasu.

Odrzivost €uva resurse, Stedi novac: energetski efikasna
proizvodnija i logistika, novi standardi u Stednji energije i
preuzimanje starih uredaja se kod kompanije RATIONAL
podrazumevaju. | isto tako se podrazumeva odrzivost uz
pomo¢ iCombi Classic i u Vasoj kuhinji: U poredenju sa

konvencionalnim kuhinjskim aparatima Stedite energiju. TroSite
manje namirnica. Imate manje viskove. | osim toga kuvate

zdravije.

© Zivotnoj sredini za ljubav
Kako biste kuvali zdravo i imali
ekoloski bilans koji zasluzuju
svoje ime.

rational-online.com/xx/green

Provereni kvalitet proizvoda.

1Combi1 Pro moze da
1zdrz1 mnogo toga.
Godinama.

Svakodnevnica u kuhinji: teSka. Zbog toga su i
RATIONAL parokonvekcijske peénice snazne u prijemu
i pazljivo preradene. Za to je sa jedne strane zasluzna
proizvodnja u Nemackoj, a sa druge strane princip
.jedno lice jedan uredaj“. To bi znacilo da svako u
kuhinji preuzima punu odgovornost za kvalitet za
svoj sistem kuvanja. Lako prepoznatljivo po imenu

na identifikacionoj plocici. Isto tako smo zahtevni i
kod nasih dobavljaca: U sredistu su visoki standardi
kvaliteta, kontinuirano poboljSanje kao i obezbedenje
pouzdanosti i dugotrajnosti proizvoda. Nije ni ¢udo
da se najstarija RATIONAL parokonvekcijska pecnica
koristi preko 40 godine.

® U to se mozete pouzdati
Pogodni za svakodnevnu upotrebu,
solidni, dugotrajni — racunajte na
pouzdanog partnera.

rational-online.com/xx/company

RATIONAL AG. Siegfred-Meister-Strafie 1
D-§E859 Landsberg am Lech
Wiatw rationai-onling.com

proudly assembled by
| Tobias Vief i)

Mod.
[icP1011E | [189kw |
[ 3NAC 400V 50/60Hz |

Watar nraceiira

- Made in Germany 17



Tehnicki detalji.

Na sve se mislhlo.

iCombi Pro postavlja standarde kada su u pitanju
inteligencija i tehni¢ka oprema:

@ LED osvetljenje sa signalizacijom polica @ senzor
unutradnje temperature sa 6 nivoa, ® dinamic¢ko
vrtloZenje vazduha @ maksimalna temperatura od
300 °C u komori za termicku obradu @ integrisani
rucni tus sa tackastim i tus mlazom @ generator sveze
pare @ vrata komore za termic¢ku obradu sa 3 ploce

0O VarioSmoker(Dodatna oprema): optimalni rezultati
dimljenja zahvaljujudi integrisanim koracima pripreme

Osim toga: Displej potrosnje energije, nova tehnika
zaptivanja kod stojecih uredaj, WiFi bez eksterne
antene

18

Dodatna oprema.

Odgovarajuci dodaci
za Vas uspenh.

Mora biti robustno, svaki dan izdrzati mnogo togai
biti pogodno za intenzivnu upotrebu u profesionalnoj
kuhinji kod kompanije RATIONAL to vazi za policu
pecnice isto kao i za plocu za rostilj i picu, za
kondenzacionu haubu kao i za posude od nerdajuceg
Celika. Jer tek sa originalnom dodathom opremom
kompanije RATIONAL izvanredna produktivnost
iCombi Pro se moze koristiti u celom rasponu. Kako
bi prethodno fritirani proizvodi, peceni pili¢i, peciva i
grilovano povrée zaista uspeli. Cak i stek dobija ukusne
rostiljske trake.

® Originalna RATIONAL dodatna
oprema
| stvar jeste u dobro osmisljenoj
dodatnoj opremi ako su rezultati
impresivni.

rational-online.com/xx/accessories

19



iCombi Pro pregled modela.

Koji odgovara Vama?

iCombi Pro postoji u vise razli¢itih velicina, iCombi Pro XS 6-2/3 10-2/1 20-1/1 20-2/1
najzad ucinak mora odgovarati Vasim Elektriéni i na gas
potrebama, a ne obrnuto. 20 ili 2.000 jela? .
. Ly . . Kapacitet 6 x2/3GN 6x1/1GN 10x1/1GN 6x2/1GN 10x2/1GN 20 x1/1GN 20x2/1GN
Frontcooking? Veli¢ina kuhinje? Struja? Gas?
XS? 20-2/1? Koji model odgovara Vaéoj Broj porcija dnevno 20-80 30-100 80-150 60-160 150-300 150-300 300-500
kuhinji? Postavljanje po duzini (GN) 1/2,2/3,1/3,2/8GN 1/1,1/2,2/3,1/3, 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN 2/1,1/1GN  1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN
2/8 GN 2/8 GN 2/8GN
Sve o opcijama, karakteristikama opreme i .
. . . . Sirina 655 mm 850 mm 850 mm 1072 mm 1072 mm 877 mm 1082 mm
dodatnoj opremi na: rational-online.com
Dubina (Ukljucujudi i rucku vrata) 555 (621) mm 775 (842) mm 775 (842) mm 975 (1042) mm 975 (1042) mm 847 (913) mm 1052 (1117) mm
Visina (uklju¢eno crevo za ventilaciju) 567 (594) mm 754 (804) mm 1014 (1064) mm 754 (804) mm 1014 (1064) mm 1807 (1872) mm 1807 (1872) mm
Dovod vode R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4"
Odvod vode DN 40 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50
Pritisak vode 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0- 6,0 bar 1,0- 6,0 bar
Elektri¢ni
Tezina 62 kg 100 kg 130 kg 135 kg 173 kg 254 kg 325 kg
Priklju¢na snaga 5,7 kW 10,8 kKW 18,9 kW 22,4 kW 37,4 kW 37,2 kW 67,9 kW
Osiguraci 3x10A 3x16A 3x32A 3x35A 3x63A 3x63A 3x100A
iCombi Classic — Tehnologija u kombinaciji sa Napajanje 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V
zanatskom majstorijom. . .
iCombi Classic je robustan, lak za rukovanie i radi isto Snaga ,Vreli vazduh 5,4 kW 10,25 kW 18 kW 21,6 kW 36 kW 36 kW 66 kW
toliko precizno kao i Vi. Zbog toga je on reSenje kao Snaga ,Para" 5,4 KW 9 kW 18 kW 18 kW 36 kW 36 kW 54 kW
skrojeno za sve koji imaju iskustva i Zele da svojom
parokonvekcijskom pe¢nicom upravljaju rué¢no. Gas
Tezina 114 kg 149 kg 151 kg 192 kg 273 kg 358kg
Elektri¢na priklju¢na snaga 0,6 kW 0,9 kW 0,9 kW 1,5 kW 1,3 kW 2,2 kW
Osiguraci 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A
Napajanje 1NAC 230V 1NAC 230V 1 NAC 230V 1 NAC 230V 1 NAC 230V 1 NAC 230V
Priklju¢ak gasa 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G
Zemni gas/tecni naftni gas G30*
Maks. nominalno toplotno opterecenje 13 kW /13,5 kW 22 kW/23 kW 28 kW /29,5 kW 40 kW /42 kW 42 kW /44 kW 80 kW /84 kW
Snaga ,Vreli vazduh* 13 KW,/ 13,5 kW 22 kW/23 kW 28 kW /29,5 kW 40 kW /42 kW 42 KW /44 kW 80 kW /84 kW
iVario Pro — Sasvim d Cije, ali takode RATIONAL.
yvario Fro - Sasvim crugacije, all fakoc'e Snaga ,Para" 12 KW,/12,5 KW 20 KW, 21 kW 21 KW, 22 kW 40 KW./42 KW 38 kW,/40 kW 51 KW,/53,5 kW

Kuvanje, pecenje, fritiranje iVario Pro koji radi sa
kontaktnom toplotom je idealna dopuna za iCombi Pro.
Inteligentno, komforno, fleksibilno. Bas nepobediv tim.

* Za pravilan rad treba obezbediti odgovarajudi tecni pritisak na prikljucku:
Zemni H G20: 18—-25 mbar (0,261-0,363 psi), zemni gas L G25: 20-30 mbar (0,290-0,435 psi), te¢ni gas G301 G31: 25-57,5 mbar (0,363-0,834 psi).

XSi20-2/1 elektri¢an: ENERGY STAR oslobada ove verzije uredaja sertifikovanja. iCombiPro (LM100) i iCombi Classic (LM200) modeli su NSF- sertifikovani, kao $to

mozete da vidite na NSF- listingu.
< Ll @ w (o gr Ml © w 2 kel W <& I @Ve
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ServicePlus.

Pocetak divnog prijateljstva.

Uz odgovarajudi servis RATIONAL sistem za kuvanje i Vasa
kuhinja zaokruzuju celinu: od prvog savetovanja, probnog
kuvanija, instalacije preko li¢cne pocetne obuke i azuriranja
softvera do opcije ChefLine, telefonske vruce linije za
individualna pitanja, RATIONAL ima sve. Ili se usavrSavajte u
Academy RATIONAL. Paralelno sa tim moZzete se u svako doba
obratiti sertifikovanom specijalizovanom distributeru kompanije
RATIONAL: On najbolje poznaje sisteme kuvanja i pronaci ¢e
odgovarajudi za Vasu kuhinju. A u hitnim slu¢ajevima RATIONAL
servis Sirom sveta brzo dolazi na lice mesta.

22

® ServicePlus
Sve sa jednim ciljem: da dugo
uZivate u svojoj investiciji,
uvek izvlacite optimum iz svog
sistema za kuvanje, da Vam se
ideje nikad ne potrose.

rational-online.com/xx/ServicePlus

iCombi live.

// »Nakon ucesScéa na dogadaju uzivo

odlucili smo da radimo sa sistemom
za kuvanje.*

George Kailis, vlasnik i menadzer TAMALA Café
Bar, Kiti, KiparTAMALA Café Bar, Kiti, Kipar

Nemojte slusati od drugih,

ISprobajte sami.

Dosta sa teorijom, vreme je za praksu, jer niSta nije ubedljivije
od sopstvenog iskustva: DoZivite RATIONAL sisteme za
kuvanje u akciji, upoznajte se sa inteligentnim funkcijamai
isprobajte kako mozete raditi sa njima. UzZivo, bez obaveza i
vrlo blizu. Imate pitanja ili Zelite informacije za VaSe potrebe

i VaSe mogucnosti primene? Nazovite nas ili nam se obratite
elektronskom postom. Jos informacija, pojedinosti, filmove i
misljenja klijenata mozete naci na rational-online.com.

® Prijavite se odmah
Tel. 08191 327-387
info@rational-online.com

rational-online.com/xx/live
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Zadrzavamo pravo na tehni¢ke izmene koje sluze napretku.



